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ROSATO SALENTO IGP

E un vino rosa chiaro con riflessi violacei, piacevole, elegante
e leggermente mosso. | suoiinebrianti profumi richiamano
frutta rossa appena raccolta. Brioso al palato, accompagna
alla perfezione aperitivi e piatti leggeri. Ottimo da abbinare
anche a crostacei e formaggi.

Pale pink wine, tending to violet. Pleasant, elegant and
slightly sparkling. Intense bouquet of freshly picked red
fruits. Lively, pleasant and elegant on the palate. Perfect with
light dishes, aperitifs, shellfish and cheese.
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Tecnica di produzione: breve criomacerazione pellicolare in Niri & %

pressa soffice cuisegue la pulizia del mosto per flottazione dei
sedimenti amezzo diazoto. Lafermentazione viene termo
controllataa15°Ce bloccataa12,5%vol.dialcool confreddoe
filtrazione tangenziale. Affinamentoin acciaio con sospensione
periodica delle fecce mediante iniezione di anidride carbonica.

Alcohol:12,5% vol.

Production area: province of Taranto

Grapeyield per hectare: kg 9,000

Production method: Short cryo-maceration of the skin
through soft press and cleaning of the must by sediments
flotation with injection of nitrogen. Thermo-controlled
fermentation at 15°C whichisinterrupted at 12,5% vol. by cold
and tangential filtration. Ageing in stainless steel with periodic
suspension of lees through injection of carbon dioxide.
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