125 UNO | DUE | CINQUE

BIANCO PUGLIA IGP ORGANIC

Il colore giallo paglierino di questo vino Bianco Biologico
presenta riflessi verdolini. | suoi eleganti profumi aromatici
ricordano note di fiori bianchi, unite a sentoriagrumatie
fruttati. Lequilibrata acidita rende il suo gusto persistente e
fresco. Siabbina perfettamente a crostacei, pesce crudo e
insalate distagione.
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Elegant bouquet of white flowers notes, with citrus and ¥ e

—E€E-

2[:

This Organic White wine is straw yellow with green hints.
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fruity aromas. Balanced, long and fresh on the palate. UNOIDUEICINGE %

Perfect with shellfish, raw fish and season salads.

BIANCO i

Alcool: 12,5%vol. i
Zonadi produzione: provincia di Taranto Y
Produzione media per ettaro: kg 8.000 -9.000 ! $ ‘¥L

Tecnica di produzione: vinificazione con pressatura { 4 ¥
soffice. Fermentazione a temperatura controllata di14°C. | Y $ !
Affinamento in acciaio. Y : ?J" ¥

Alcohol: 12,5% vol. ¥ & ¥ AR

Production area: province of Taranto
Grapeyield per hectare: kg 8,000-9,000
Production method: vinification by soft pressing.

TEUDI SALENTING

Fermentation with controlled temperature at 14°C.

Ageinginstainless steel.

COLLEZIONE ORGANIC



